
Träume werden war… 

Insel-Hochzeit 

Feiern am Steinhuder Meer 



Inselliebe 

Liebe Verliebte,             
herzlichen Glückwunsch - Sie haben „Ja“ gesagt! Jetzt fehlt nur noch 
die perfekte Kulisse für Ihren großen Tag. Ob märchenhaft auf der Insel 
Wilhelmstein oder schwimmend vor Glück an Bord der MS Steinhude 
oder MS Willkommen - wir machen Ihre Hochzeit zu einem 
unvergesslichen Erlebnis. Von der kleinen, intimen Feier mit 10 Gästen 
bis hin zum rauschenden Fest mit bis zu 500 Personen: Wir haben Platz 
für große Gefühle, kleine Details und ganz viel Liebe. Lehnen Sie sich 
zurück, träumen Sie ein wenig und lassen Sie uns gemeinsam Ihre 
persönliche Liebesgeschichte feiern. 



Standesamtlicher Empfang 
Sie planen einen Empfang nach der Standesamtliche Zeremonie? Dann 
haben wir zwei wunderschöne Angebote für Sie. Egal ob Sie auf der 
Insel oder auf dem Hochzeitschiff Ihr "Ja-Wort" geben.  

Anstoßen mit Meerblick - Norddeutsche Variante
Nach dem "Ja-Wort" heißt es: Gläser hoch und Leinen los für den 
Hochzeitsgenuss.  

Steinhuder Meer Sekt aus dem Hause Duprès
Apfel Secco (alkoholfrei)           
Mineralwasser  
Räucherlachs-Röllchen mit Frischkäse und Dill
Mini-Frikadellen mit Honig-Senf-Sauce
Kartoffelspieße mit Kräuterquark
Käsewürfel mit Trauben



Standesamtlicher Empfang 
Sie planen einen Empfang nach der Standesamtliche Zeremonie? Dann 
haben wir zwei wunderschöne Angebote für Sie. Egal ob Sie auf der 
Insel oder auf dem Hochzeitschiff Ihr "Ja-Wort" geben.   

La Dolce Vita am Steinhuder Meer – Salute auf die Liebe! 

Ob an Land oder auf dem Wasser - hier trifft italienisches Lebensgefühl 

auf norddeutsche Seeluft. 

Aperol Spritz
Limoncello Spritz (alkoholfrei)         
Mineralwasser  
Zucchiniröllchen
Oliven Mix
Bruschetta mit Tomaten und Kräutern



Hochzeits-BBQ
Liebe geht durch den Magen – und bei uns auch über den Grill! 
Was passt besser zu einem "Ja-Wort" am Wasser als der Duft von frisch 
Gegrilltem, eine leichte Seebrise und glückliche Gäste mit vollen Tellern? Unser 
Hochzeits-BBQ verbindet Sommer, Genuss und gute Laune - direkt am oder auf 
dem Steinhuder Meer.

Los geht es mit frischen, kalten Vorspeisen und mediterranen Antipasti, die 
Lust auf mehr machen. 
Danach wird es heiß - an unserer Grillstation brutzeln saftige Steaks, zarte 
Hähnchenfilets und natürlich maritime Highlights wie gegrillter Lachs, 
Dorade und Garnelenspieße - schließlich feiern wir ja am Wasser! 
Dazu gibt es buntes Salatglück, knusprige Beilagen, Ofenkartoffeln, Tofu vom 
Grill aromatisches Grillgemüse und hausgemachte Dips, die garantiert für 
Nachschlag sorgen. 
Und weil jede große Liebe ein süßes Finale verdient, wartet zum Abschluss 
unsere Dessertstation mit cremigem Tiramisu, fruchtiger Panna Cotta, 
Schokoladenträumen und sommerlichen Früchten.

Ein Hochzeitsbuffet, das nicht nur satt macht - sondern glücklich.



Bella Italia am Steinhuder Meer
Hochzeitsbuffet "Bella Italia" am Steinhuder Meer - Amore, Antipasti & ein Hauch
Mittelmeerbrise. Warum in die Toskana fliegen, wenn das italienische 
Lebensgefühl direkt am Wasser beginnen kann? 

Vorspeisen
Caprese mit sonnengereiften Tomaten, Mozzarella & Basilikum
Antipasti-Auswahl (gegrillte Zucchini, Auberginen, Paprika, Artischocken)
Vitello Tonnato - zartes Putenfleisch mit Thunfischcreme
Rindercarpaccio mit Rucola & Parmesan
Melone mit Parmaschinken
Bruschetta mit Tomate, Knoblauch & Olivenöl
Oliven- & Käsevariation
Frisches Ciabatta, Focaccia & Kräuterbutter

Hauptgänge - mediterrane Klassiker & maritime Highlights
Hähnchenbrust in Kräuter-Zitronen-Marinade
Lachsfilet auf mediterranem Gemüse
Penne mit Tomaten-Basilikum-Sauce
Rosmarinkartoffeln & gegrilltes mediterranes Gemüse 

Dessert - denn jede Liebesgeschichte verdient ein süßes Finale
Klassisches Tiramisu im Glas und Panna Cotta 



Fürstlich Speisen
Fürstliches Hochzeitsbuffet mit norddeutscher Eleganz trifft Seebrise. Wo einst 
der Fürst von Schaumburg-Lippe residierte, darf heute stilvoll gefeiert werden. 
Dieses Buffet verbindet klassische norddeutsche Küche mit feiner Festtagskultur 
- bodenständig, edel und perfekt abgestimmt. 

Kalte Vorspeisen - der festliche Auftakt
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Sauce
Räucherfischplatte (Forelle, Aal, Makrele)
Roastbeef rosa gebraten mit Remouladensauce
Eier mit Kaviarersatz & Kräutern
Käseauswahl mit Trauben & Nüssen
Brotauswahl: Bauernbrot, Schwarzbrot, Buttermilchbrot, Butter & Schmalz 

Hauptgänge - fürstliche & maritime Klassiker
Schweinefilet im Kräutermantel
Zanderfilet auf Rahmspinat
Herzoginkartoffeln und Kartoffelgratin
Möhren in Honigglasur und Gurkensalat mit Dill
Krautsalat nach norddeutscher Art

Dessert - der süße Abschluss der Hochzeitsfeier
Rote Grütze mit Vanillesauce und Mousse au Chocolat 



Kleine Ideen für das große Fest
Kaffee und Kuchentafel
1 Stück Apfelkuchen I Kaffee satt
9,90 € pro Person

1 Stück Mascarpone-Himbeer-Torte I Kaffee satt
12,90 € pro Person

Kuchenbuffet I Kaffee satt
15,90 € pro Person

Currywurst-Imbiss
Aus dem Kessel kommt die richtige Stärkung zur späten Stunde. 
Currywurst-Topf (Geflügelwurst / auch vegan möglich), dazu ofenfrisches Brot 
und Toppings.
12,50 € pro Person

Brezel-Zeit
Laugenbrezen mit dreierlei an Dips zum Tunken. Humus Klassik, Humus mit 
Tomaten fruchtig/scharf und Humus nach Kräuter-Pesto Art.
8,50 € pro Person



Information
Alle "Empfänge" und "Kleine Ideen für das große Fest" sind ab 20 Personen 
buchbar. Für die Buffets benötigen wir eine Mindestanzahl von 30 Personen.
Wir Danken für Ihr Verständnis.
Selbstverständlich erstellen wir Ihren gerne ein individuelles Angebot. 

Preise
Anstoßen mit Meerblick I 19,90 € pro Person

La Dolce Vita am Steinhuder Meer I 21,90 € pro Person

Hochzeits-BBQ I 57,00 € pro Person

Bella Italia am Steinhuder Meer I 49,90 € pro Person

Fürstliche Speisen I 49,90 € pro Person
Inhaltsstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unsere Food-Mappe im Restaurant oder sprechen Sie uns gerne an. 

Kontakt

E-Mail: inselwilhelmstein@gmx.de
www.wilhelmstein.de

www.wilhelmstein.de
mailto:inselwilhelmstein@gmx.de



